eUroWINe  Rreva Barolo

wine and Spirits Italia / Piemonte

Vingarden Réva ligger rett utenfor Monforte d'Alba. Vinhuset har eksistert siden 1867, men det var etter at
|- Gianluca Colombo tok over som vinmaker i 2010 at produsenten virkelig ble satt pa kartet.

Kunsten a benytte seg av moderne teknologi og samtidig ta vare pa tradisjonene er noe Reva mestrer godt.

Garden drives etter biodynamiske prinsipper og er i dag gkologisk sertifisert.

De 7,5 HA de drifter er beplantet med Nebbiolo, Barbera, Dolcetto og Sauvignon Blanc.

Réva Barolo Ravera 2012 ble i 2016 karet til Vinltalys beste vin, og Gianluca mottok i 2014 PremioGambelli, en
prestisjetung pris for beste vinmaker under 35 ar.

Opprinnelse: Serralunga og Castiglione Falletto.

Type Radvin

Klassifikasjon Barolo DOCG

Produsent Réva

Argang 2018

Druetyper 100% Nebbiolo

Vinifikasjon Handplukkede druer. Spontangjeeret. 29 dager maserasjon pa staltank.

Malolaktisk gjeering pa 80% botte (Stockinger) og 20% brukte barriques (50%
annengangs og 50% fjerdegangs brukte).
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y ' Lagring 24 mndr lagring pa samme fat som over. Tappet august 2015. 6500 flasker laget.
RE\/A Analyse Alkohol: 14,0 % Sukker: 1 g/l Syre: 5,6 g/l
Holdbarhet Lagringspotensiale 15 - 20 ar
Karakteristikk Dyp rgd. Duft av kirsebaer og moreller med hint av klgver, hvit pepper og fioler.

Strukturert med elegante tanniner, ung og frisk.

Serveringstemperatur 16-18°C

Passer til Vilt, radt kjgtt og rustikke "landlige"” retter.
Webside www.vino-reva.it

Hayopplgselig bilde

8“0501 48“81 0759‘|

Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
0,75L 5487301 5303367 kr. 485,00
Antall i kasse Sortiment Vectura nr
12 Bestillingsutvalg
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MAGAZINE

Argang 2012 91 points
Dufter av ngtter og tarket frukt
med hint av leer. Saftig og lett
moden ren frukt med lange og
tydelige tanniner. Tarr finish.

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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